🎄 ARBEJDSARK – JULEMARKED: FIND DIT PRODUKT
(Til kokke, tjenere, bagere og ernæringsassistenter)

⭐️ TRIN 1 — Forstå jeres faglige rolle
Sæt en ring om jeres fagretning:
· Kok
· Tjener
· Bager
· Ernæringsassistent
Skriv kort: Hvad er det vigtigste i vores fag?
(fx smag, kvalitet, pynt, sundhed, salg, hygge osv.)
.....................................................................................................................

⭐️ TRIN 2 — Idé-skabende værktøjer
For at finde gode idéer til jeres produkter, vælger I mindst 2 af værktøjerne herunder:
1. Brainstorm (hurtige idéer – ingen idé er dum!)
Skriv alle idéer ned i 3 minutter.
Bare ord – ingen forklaringer.
Eksempel: småkager, varm kakao, snackposer, juletoast, energibar, pyntet lemonade.
Vores brainstorm-idéer:
.....................................................................................................................
.....................................................................................................................

2. SCAMPER (et kreativt værktøj)
Vælg en idé og prøv at ændre den:
· S – Substitute: Kan vi udskifte noget?
· C – Combine: Kan vi kombinere to ting?
· A – Adapt: Kan vi tilpasse den til vores fag?
· M – Modify: Kan vi ændre formen eller smagen?
· P – Put to another use: Kan den bruges på en ny måde?
· E – Eliminate: Kan vi gøre den mere simpel?
· R – Reverse: Kan vi vende idéen om?
Vores SCAMPER-idé:
.....................................................................................................................

3. “Hygge, faglighed, funktion”-modellen
Gå igennem hver kategori og skriv idéer:
· Hygge: Hvad kunne gæsterne have lyst til i vinterkulden?
· Faglighed: Hvad viser vores fag bedst frem?
· Funktion: Hvad kan vi realistisk nå at lave i store mængder?
Vores svar:
Hygge: ....................................................................
Faglighed: .................................................................
Funktion: .................................................................

4. 3 hurtige inspirationsspørgsmål
Svar ja/nej (eller skriv kort):
1. Hvilket produkt kunne vi være stolte af at vise frem?
..............................................................................
2. Hvad ville min familie og venner synes var lækkert/spændende?
..............................................................................
3. Hvad passer helt naturligt ind i vores fag?
..............................................................................

⭐️ TRIN 3 — Vælg jeres 2–3 bedste idéer
Skriv navnene på de idéer, I går videre med:
1. ...................................................................................
2. ...................................................................................
3. (valgfri) .......................................................................

⭐️ TRIN 4 — Beskriv jeres produkt mere detaljeret
(Udfyld for hvert produkt)
Produktnavn:
....................................................................
Hvad er produktet? (kort)
....................................................................
Hvorfor passer det perfekt til vores fag?
....................................................................
Hvad vil vi gerne kunne være stolte af ved dette produkt?
....................................................................
Hvem er målgruppen? (børn / voksne / alle)
....................................................................
Hvilke allergener indeholder det?
....................................................................

⭐️ TRIN 5 — Hurtig realitets-check
Sæt ✓ eller X:
· Kan vi producere det i store mængder?
· Har vi udstyret til det?
· Kan det sælges på 1 dag?
· Kan vi lave det med god hygiejne?
· Er det simpelt nok – men stadig fagligt?
· Er det noget, vi selv ville købe?
Hvis der er X’er → snak om, hvad der skal ændres.

⭐️ TRIN 6 — Endelig bekræftelse
Vores produkt passer til faglig stolthed, fordi:
...................................................................................................................................
PRODUKTIONSPLAN – SÅDAN LAVER VI PRODUKTET
Produktnavn: ............................................................
Råvarer (liste):
...........................................................................
Udstyr:
...........................................................................
Trin-for-trin (kort):
1. ..................................................................................
2. ..................................................................................
3. ..................................................................................
4. ..................................................................................
Hvad kan laves dagen før?
........................................................................
⭐️ 3. HYGIJNE – FØR / UNDER / EFTER
FØR produktion:
· Rent tøj
· Hænder vasket
· Rent bord og udstyr
· Råvarer tjekket
UNDER produktion:
· Hold råt og færdigt adskilt
· Brug rene redskaber
· Hold orden på stationen
· Temperaturer overholdt

PÅ STANDEN:
· Rent og pænt
· Rigtigt håndtering af mad
· Ingen krydskontaminering
· Smagsprøver præsenteret hygiejnisk
EFTER:
· Oprydning
· Opvask
· Bord rengjort
· Affald sorteret

⭐️ 4. VAREDEKLARATION – TIL KUNDEN
Produktnavn: ............................................................
Ingredienser (i rækkefølge efter mængde):
...........................................................................
Allergener (sæt kryds):
· Gluten
· Laktose
· Nødder
· Æg
· Soja
· Fisk/skaldyr
· Andre: ...................................
Nettovægt / antal:
...........................................................................
Holdbarhed (hvis relevant):
...........................................................................

