Arbejdsark – Julemarked Dag 1.
🧩 Opgave 1: Vælg jeres produkter (gruppeopgave) ENDELIG.
I er en faggruppe (kok/tjener/bager/ernæring). I skal vælge 2–3 produkter til jeres stand.
Skriv:
1. Hvad vil vi lave? (navn på produkt)
2. Hvem er målgruppen? (børn, voksne, julemarkedsgæster generelt)
3. Hvorfor passer produktet til vores fag?
4. Hvad vil vi gerne være stolte af ved dette produkt?
🧩 Opgave 2: Arbejdsplan (gruppe)
Udfyld skemaet:
Tidspunkt – Opgave – Hvem gør det – Hvor (køkken/bager/stand) – Afkrydsning
🧩 Opgave 3: Produktionsplan (for hvert produkt) – Pita laves 2 dage før f.eks.
• Hvad skal vi lave?
• Hvor mange portioner?
• Hvilke råvarer?
• Hvilket udstyr?
• Hvor lang tid tager det?
• Hvad kan laves dagen før / to dage før?
🧩 Opgave 4: Hygiejne-ark
Før produktion: hvad skal vi gøre?
Under produktion: hvad skal vi huske?
På standen: hvordan holder vi det rent?
Efter: oprydning og rengøring
🧩 Opgave 5: Skiltning & kostudregning
For hvert produkt:
• Navn på produkt
• Kort beskrivelse (1–2 linjer)
• Pris
• Allergener
• Evt. energi (kcal pr. 100 g eller pr. stk)
🧩 Opgave 6: Varedeklaration
For hvert produkt:
• Navn
• Ingredienser (i rækkefølge efter mængde)
• Nettovægt / antal
• Allergener markeret
• Evt. holdbarhed
🧩 Opgave 7: Refleksion over faglig stolthed (individuel) /planche eller præsentation af jeres GF1 rejse til nu.
1. Hvad er jeg mest stolt af i dette projekt?
2. Hvad har jeg lært om mit fag?
3. Hvor har jeg været ekstra omhyggelig?
4. Hvad kunne jeg gøre lidt bedre næste gang?


